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CremadiPomodoro . . . .. S e AL S e St e X 5,00€
Hausgemachte Tomatencremesuppe

c'Minestions @A E et Sl diase dodu o Tnde SRSl Cand s WSRO0 @

Hausgemachte Gemusesuppe

Carciofini alla Giudea ... 9,00€
Artischocken, Salat, Sa:dellenﬁlets Knoblauch und rote Zwaebeln "Judlsche Art"

Ziegenmarkt-Salat () S 00 &
GroBer bunter Salat mit Tomaten, Gurken, Peperom, Maas, Ollven
roten Zwiebeln und Hirtenkise

Salat mit Pute . s Sueiy B Lipviiu B B @

GroBler bunter Salat mit Tomaten Gurken Mais Olwen
roten Zwiebeln und angebratenen Putenstreifen

N S B A L T R e o S Ny 9,00 €
Grofler bunter Salat mit Tomaten, Gurken, Mals, Oliven, Thunfisch und roten Zwiebeln

Salatbeilage © s _5,00€
Kleiner bunter Salat mlt Tomalen Gurken, Rucola. Mals O“ven und roten Zwiebeln

g e e A o T e ST RPNy A et Bl e MDY 5,00 €
Strauchtomaten mit roten Zwiebeln auf Salatbett,
auf Wunsch auch mit Hirtenkase + 1,00 €

Pizzabrot ) riob o s EDE
Immer ofenfrisch! Auf WUnsch auch mit Krauterbuttef + 0 80 €

Alle Salate mit Olivendl, Balsamico-Essig und selbstgebackenem Ciabattabrot. £) £

e = vegetarnisch
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L%Wadt(/ caldi efte(la’c Werme undt katte Vérgpecsen

14. Carpaccio della Casa . iR L e e ek L 1y H )

o Mariniertes Rinderfilet, hauchdunn geschnmen
mit Rucola und geraspeltem Parmesan kleine Portion 8,50 €
15. Antipasto Abruzzeseclassico ... ... ... kleine Portion 8,00 €
00 Verschiedene marinierte GemUsesorten, Classico 1-2 Personen 13,00 €
Mozzarellakase und italienischer Landschinken Familia 4-5 Personen 24,50 €
2 16. Funghi Grigliati I N e o A NN e M R, R - 80 1 )

0 Gegrillte Austernpilze auf Sala(be(t
mit Knoblauch-Olivenol und Balsamico-Essig angemacht

17. Bruschetta Romana s i 6006
OO0 Fonfgerostete Brote mit Sardellenﬁlets und Mozzarella uberbacken

=+ 18. Bruschetta Classica. . e e e S 06

OO0 Fonfgerdstet Brote mit Tomaten und Knoblauch
= yegetarisch

1718. Bruschettagemischt .. . . R R DA W et E - 1 )
OO0 65tuck gemischt, (3 Stack Romana und 3 Smck Classlca)

19 Gebackanertlirtenidise & . - &t e e e ) 8,00 €
O 00 garniert mit buntem Salat und gerostetem Brot

2w 20. Funghettial Forno.. AL 800 €
OO Frische Champignons mit Go:gonzola K&se und K&se uberbacken

22. AntipastodiMare . .. .. .. . s i e e e o o L 14,50 €
O O blanchierte Meeresfriichte,

99 Bruschetta mit Sardellen, Lachs kleine Portion 9,50 €
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% 0 CCaeeee (/é/ / a 6(1J 7 Jta/((d( des FHauses

@(’MIJ(AN Focacciabret (myn(rﬁld in verschiedenen Variationen

26. FocacciadiMare . .. R i = SO0 €
OO Raucherlachs mit buntem Salat Rucola
und Schalottenzwiebeln auf warmem Focacciabrot

27. Focacciacon Carpaccio.. .. .. oAl O ke ST R Gl 13,00 €
© O Rinderfilet, hauchdinn geschnitten auf buntem Salat
mit gehobeltem Parmesan auf warmem Focacciabrot

= 28. Focacciadel Dottore - e e i et SO G
© O Auberginen, getrocknete Tomaten bunter Sala(
und geraspelter Parmesan auf warmem Focacciabrot

o R S T R R O R A X IS o L M e S R 11,50 €
© © bunter Salat mit angebratenem Gemuse und
Mozzarellaperlen auf warmem Focacciabrot

30. Focaccia Funghi ks I RN F AR R NN A Tttty g 1 X

o Gegrilite Austernpilize mlt buntem Salat
und knusprigem Speck auf warmem Focacciabrot

SR e e Y Ty T - S R e R U AT L S S Ty [ A1)
o0 lal Landschinken, Mozzarella und
O mariniertes Gemuse auf warmem Focacciabrot

32. FocacciaconTacchino. . . e e s e v 250 6
OO bunter Salat mit Putenstreufen. Hinenk&se und
Mais auf warmem Focacciabrot

Alle Focaccie werden mit Olivendl und Balsamico-Essig angerichtet.




o 33.

00

34.

Q00

35.

00

36.

0000

Antico & Abruzzo

Hotel — Ristorante

~% a@;} te della Casa

«9&(‘1&{9&((&1{ nach it des Hauses

Spaghetti bel Paese . B
Spaghetti mit Rispen-Tomaten, Rucola und Mozzarella Perlen

Spaghetti Frutti di Mare
Spaghetti mit Meeresfrichten in WeiBwein und Knoblauch-Olivendl

Fettuccine con Tacchino i
Eierbandnudeln mit Putenstreifen und Zucchlni ln Tomaten Sahnesauce

Fettuccine alla Tirolese.

Eierbandnudeln mit Austernpilzen, Tiroler Speck und geraspeltem Parmesan

. Spaghetti Aglio Olio : R
Spaghetti mit Knoblauchscheiben und Chlllles In Ollvenél angebraten

(Ein guter, italienischer Klassiker)

. Spaghetti del Dottore .

Spaghetti mit getrockneten Tomaten, Aubetglnenstreufen und Hirtenksse

- = vegetarisch

/ Ly

9,50 €

10,50 €

..9,50 €

..9,50€

9,00 €

..9,50€
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(,/( %le della Casa

Qa}ldynkﬁlc nach it des Fauses

39. Spaghetti Matriciana . LRt LU RS O - 3 )
o © mit Strauchtomaten, Speck, Parmesann, Chullles&Knoblauchol

40. Lasagneclassiche . . .. . ek s, 00 &
OO Schichtnudeln mit Hackfleischsauce und Kase uberbacken

41. Spaghetti con Calamaretti ks it 0 €
O G Spaghetti mit zarten Calamarlsttelfen, Krautem Knoblauch und O|lvenol

42. SpaghettiallaToni..... . . . 9,50 €
O 00 mit Artischocken, Sardellen, geuockne(en Tomalen und getaspeltem Patmesan

S GDOCE A GON O O o e e et O C i e 9,50 €
OO KartoffelkloBichen in Gorgonzola-Sahnesauce

w44, Gnocchicon Verdure rudasna et vom i Tl ik GRS )

o0 KartoffelkloBchen mit vorschlodonon Gemusosonon,
in Butter geschwenkt und Parmesan

“w 45, Fettucine con Gamberi. . A vemennne 1 150 €
O 000 Eerbandnudeln mit Ksrschlomaten und Gamelen in einer D:II Sahnesauce

o an #—vegetansch ’ e

’/’: ) \/ l- A ' . » R
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o7 %je Classiche

Alassische @Jm taditicnell von Hond Jabe-te(tel. ca.D 30 em

AR T T T e et R s T BT £ A NI S D iy B X
oo mitTomatensauce und Kase

71. Milano o : 8,00 €
OO0 mit Tomatensauce, Salami und Kase

P S T T Sl B R it LTS 9,00 €
OO0 mitTomatensauce, Salami, frischen Champignons und Kase

74. Tonno.. AR G A P L - K )
o0 mit Tomatensauce, Thunﬁsch. anebeln und K&se

75. Hawaili 9,50 €
O OO mitTomatensauce, gekochtem Schinken, Ananas und Kase

AL T T Db i st S S A R LT RN e o B L 9,50 €
O mit Tomatensauce, vetschnedenen Gemusesorten und Kise

© OO Pizzatasche mit Tomatensauce, Salami, frisdwn Champlgnons und Kase

79. Quattro Stagioni. - e e ] R
OO0 mitTomatensauce, gekochtem Schinken. Salaml
frischen Champignons, Spinat und Kase

80. Diavola . 9,50 €
OO0 mitTomatensauce, Peperoniwurst, Salami, grinen Peperoni und Kiase

Jede zusdtZliche Beilage + 1,00 €
Thunfisch, Meeresfrichte oder Mozzarella + 1,50 € ..

e
S N
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c% nostve @/;?je J/oea’a/e

unsere elgenen Areationen. traditionell ven Ttond /;abe»tcdd. ca.D 30 em

Frutti di Mare o 12,00 €
mit Tomatensauce, Meeresfruchten. Yhunﬁsch Knoblauch und Kase

bella Napoli ..9,50€
mit Tomatensauce. Satdellen, Kapem und Mozza:ella

S IR e e e e L e 2 _....9,50¢€
mit Tomatensauce, Kase, Knoblauch, Auberginen und Hirtenkase

P [ [ T YO TN o A S Bty e P T 12,50 €
mit Tomatensauce, Spinat, Lachs, Knoblauch und Kise

e Yo e Y T TR ey ) S S e R A O W R I R 9,50 €
mit Mozzarella, Rucola, frischen Tomaten und Basilikumal

Parma . 4 12,00 €
mit Tomatensauce. ltal Landsdnnken und Mozzarella

auf Wunsch mit Rucola + 0,80 €

OO PatTONG - s i o e s B T o e e 9,50 €
mit Tomatensauce, Peperomwurst Salami, Gorgonzola und Kase

Primo Amore 9,50 €

mit Tomatensauce, Mozwella, gettockneten Tomaten und Rucola

Jede zusatzliche Bellage + 1,00 €
Thunfisch, Meeresfrichte oder Mozzarella + 1,50 €

- .4 S = vegetarisch )

-
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BisteccaaiFerri s i isdns 1 S0 €
gegrilltes Rinderhdftsteak mit hausgem Krauterbuttet

. Bistecca al Gorgonzola . . . i imsreiter 1 V0 €

gegrilites Rinderhdftsteak mit Gorgonzolasauce

Bistecca Pizzaiola . Sl il sl BTS00 €
gegrilltes Rinderhaftsteak mit Sardellen-Tomaten-Kapemsauce

Zu den Steaks servieren wir lhnen Rosmarinkartoffeln, Speckbohnen und Salat

g Jee — cﬁyeu’cﬁle

Spiedini Di Calamari MIAY W NI | B Y
Gegrillte Calamari aufTagllatelle, medltefranen Gemusen und Salat

Salmone alla Pescatrice : 19,50 €
Lachsfilet nach Seemanssart, mit Meeresfruchten im Ofen gebacken.
dazu Bandnudeln und Salat

S CAIIPE AL PO e s el 21,00 €
Geschalte Scampis mit WeiBweinsauce und Knoblauch im Ofen gebacken,
dazu gerdstetes Knoblauchbrot, Rosmarinkartoffeln und Salat

. BrodettodiPesce . R o .23,50€

und Schalentiere (ca. 600g) | WelBBwein und Knoblauch, im Ofen gebacken,
dazu Knoblauchbro rtoffeln und Salat
i

Spezialitat aus den Abruzze:Wwe Flschsorten (Fisch im ganzen)
rinka
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P, Bambine

na.tﬂt unseven Hleinen

119.Mini-Pizza = .. . R P e PSS TN TG <oy OO o 225 1 8~ 1 X
O 0O mit Tomatensauce, Salami und Kase

120.SpaghetttManhmaMia - o 5,50 €
@ O mit Tomatensauce oder Butter

121.Schnitzel Pinocchio . AN BN e HEATRIY o 1
O kleines Putensteak mit Spagheul ln Tomatensauce

122 GROCCH] DAMDINT L st S BN Ll A et b P e P R L e St 6,50 €

O O in Butter oder Tomatensauce

Delee

Cfn.fywum

114.Zabaglione al Prosecco . e e S
O O Ei-Schaumcreme mit Prosecco, Marsala undVanilleels fur 2 Personen ... .9,50¢
115.Tartufo . ... . B s S 6006

00 Schokoladen-Vamlle Ttuffelels

116.Panna Cotta ... 6,50 €
O © Italienisches Sahne Dessert mit Ers Erdbeersauce und fnschen Fruchten gamien

310. Hausgemachtes Tiramisul .o o oo Lo e U 6,006
000
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Vine d ’&‘/f)-‘m;;@

Clualitatsweine aus den _9’?)!41(] : gen "Met besten @Wcﬁ/aﬂym vom 6/15/ §

230.Montepulciano d’Abruzzo*
- trocken und kraftig, passt gut zu Pizza,
Pasta und Fleischgerichten

240.Sangiovese d’Abruzzo*
Farbe rubin-rot, weich und harmonisch im Geschmack,
zu allen Gerichten

250.Trebbiano d'Abruzzo*
fruchtig und frisch, wenig Saure ideal zu Antipasti,
Fisch und Salat

260.Cerasuolo d Abruzzo*

fruchtiger, kirschroter Rosé-Wein mit angenehmem Bouquet,
passt zu leichten Gerichten

270.Moscato d'Abruzzo*
lieblich, frisch und spritzig,
fUr die, die es stB8 mogen!

280.Pinot Grigio*
mit elegantem Bouquet.
Passt zu Fisch, Gefligel, Pasta & Antipasti

o2

4,50 €

4,50 €

4,50 €

4,50 €

4,50 €

4,50 €

o5 |

9,00 €

9,00 €

9,00 €

9,00 €

9,00 €

9,00 €
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( _/7///')( v/

Prosecco

Campari Soda oder Orange
Martini o

Sherry o

Aperol Spritz

Gin Tonic

Hugo

ok c%z,et'e--

Mineralwasser
Grof3es Mineralwasser
San Pellegrino
Apfelschorle

Cola'*

Fanta'

Spezi'*

Sprite

Bitter Lemon®, Tonic, Ginger Ale
Apfelsaft
Orangensaft
Traubensaft

Saftschorle Traube, Rhabarber, Johannisbeere, Lemon

Alle Saftschorlen auch in 0,4 &4,206

011
4cl
S5cl
5cl

0,21

0,21

0,21

ff/»f-/j(/[‘z&'m{te

!

0,251
0,71
0,51
0,21
0,21
0,21
0,21
0,21
0,21
021
0,21
0,21

&« ___0'2"' “ .,."

3,50€
6,00 €
4,50 €
3,00€
6,50 €
6,50 €
6,50 €
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Bi( €

Pils 03I 2,80 €
Pils 051 4,70 €
Radler 031 2,80 €
Radler 051 4,70 €

Haschenbiere

Alkoholfrei 0,331 2,60 €
Kostritzer Schwarzbier 0,331 2,60 €
Malzbier 0,331 2,60 €

‘W (( gen

Hefe-Hell 051 4,70 €
Alkoholfrei 051 4,70 €

Bier Ist ein glutenhaltiges Getrank!

Und wenn Sie witde sind und nicht mehr
f f - r . T e
fahven wollen, bei uns konnen Sie auch in

P
unseremt Hotel u(\"";:m'f}iu:.

Preise (UF) .lfv 00 Eur

. | d o *
Wir sehen uns dann zum Frithstiick wieder!
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‘W arme Kéeé wiinke

f_ )

Tee, verschiedene Sorten Kannchen 4,00 €
feine lose Blatter

Espresso Tasse 2,20 €
Cappuccino © ¢ Tasse 2,50€
Kaffee Tasse 2,20 €
Kaffee HAG Tasse 2,20€
HeiBe Schokolade Tasse 3,00€
Caffee Latte Tasse 3,50€
Latte Macchiato « Glas 3,50€

CJIM vluoelen

Wodka 4cl 3,00€
Sambuca 2cl 2,50€
Amaretto 2cl 2,00 €
Marsala mit Sahne 4cl 3,00 €
Ramazzotti 4cl 3,00€
Averna 4cl 3,00 €
Fernet 2cl 2,50€
Limoncello 2cl 2,50 €
Grappa 2cl 2,50¢€
Vecchia Romagna 2cl 3,50€

Die Speisen und Getranke aus unserer Speisekarte enthalten folgende,

unvermeidbare Zusatzstoffe die vom Gesetzgeber kennzeichnungspflichtig sind:
U Farbstoffe, £)Konservierungsstoffe, £igeschwefelt, CiKoffein, ©3Chinin.

Allergenstoffe: O)Getreide, (3Schalentiere, (3Fisch, {IMilch, & Senf, @ Sulfite, (JEi, * Vegetarisch
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